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Seleção assinada 
pelo sommelier 

Bernardo Coelho

* Promoção válida até 27/05/2022 ou enquanto durar os estoques.
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NIEL JOUBERT 
PINOTAGE  

R$ 139 (unidade - 750ml)

Origem: África do Sul
Uva: Pinotage
Aromas: Frutas negras maduras, couro, tabaco, 

chocolate
Corpo: Médio
Harmonização: Filé Mignon de avestruz, carnes 

vermelhas grelhadas, queijos maduros
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Seleção assinada 
pelo sommelier 

Bernardo Coelho

* Promoção válida até 27/05/2022 ou enquanto durar os estoques.
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R$ 149 (unidade - 750ml)

Origem: África do Sul
Uva: Merlot
Aromas: Frutas vermelhas frescas, toques cítricos e 

toques florais
Corpo: Alto
Harmonização: Carnes de caça, carne de avestruz, 

carnes vermelhas grelhadas, queijos maduros

NIEL JOUBERT 
MERLOT
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Seleção assinada 
pelo sommelier 

Bernardo Coelho

* Promoção válida até 27/05/2022 ou enquanto durar os estoques.
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R$ 149 (unidade - 750ml)

Origem: África do Sul
Uva: Cabernet Sauvignon
Aromas: Frutas Negras maduras, chocolate, toques 

terrosos de chão de florest
Corpo: Alto
Harmonização: Carnes de caça, carne de avestruz, 

carnes vermelhas grelhadas, queijos maduros

NIEL JOUBERT 
CABERNET SAUVIGNON
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Seleção assinada 
pelo sommelier 

Bernardo Coelho

* Promoção válida até 27/05/2022 ou enquanto durar os estoques.
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R$ 618 (unidade - 750ml)

Origem: Rhône - França
Uva: Syrah
Aromas: Frutas vermelhas maduras intensas, leve 

toque picante e de especiarias
Corpo: Alto
Harmonização: Carnes de caça, queijos maduros, 

massas com ragu de carne

SAINT JOSEPH JEAN 
BAPTISTE SOUILLAR
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Seleção assinada 
pelo sommelier 

Bernardo Coelho

* Promoção válida até 27/05/2022 ou enquanto durar os estoques.
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R$ 279 (unidade - 750ml)

Origem: Itália
Uva: Cabernet Sauvignon/Merlot/Syrah
Aromas: Frutas vermelhas maduras intensas, toque 

de rosas
Corpo: Médio
Harmonização: Frutos do mar grelhados, carnes 

suínas e carnes de aves

SCALABRONE ROSATO 
ANTINORI   
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Seleção assinada 
pelo sommelier 

Bernardo Coelho

* Promoção válida até 27/05/2022 ou enquanto durar os estoques.
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R$ 265 (unidade - 750ml)

Origem: Portugal
Uva: Gouveio e Verdelho
Aromas: Notas cítricas, notas de mineralidade e 

toques de baunilha
Corpo: Médio
Harmonização: Escondidinho de frango orgânico

FLOR DE CRASTO 
SUPERIOR BRANCO



Taxa de entrega não inclusa. Consulte o valor de acordo com o bairro. 

Valores expressos em Reais (R$). Aceitamos pagamento em dinheiro, 
�PicPay, cartões de débito e cartões de crédito (consultar operadoras).

Pedidos:      (27) 99299-3717

https://api.whatsapp.com/send?phone=5527992993717&text=Ol%C3%A1%2C%20Emp%C3%B3rio%20Joaquim!%20Gostaria%20de%20fazer%20a%20compra%20de%20
https://goo.gl/maps/UCF8kobsXUWyVbNJA

